
Estação de Frutas

Frutas laminadas: mamão formosa, melancia, papaya, melão e manga

Frutas inteiras: maçã, banana, uvas e pêra

Queijos: muçarela, minas, brie e gouda

Frios: salame, salmão marinado, peito de peru defumado e presunto Parma

Cereais: granola, Sucrilho e Corn Flakes

Estação de pães: mini baguete, brioche, pão de queijo, croissant, forma integral e 
natural, folhado de chocolate, sonho, danish de goiaba e creme

Saladas: seleção hortaliças, salada caprese e salada Caesar

Pratos Quentes: filé de salmão grelhado com azeite e limão, filé mignon grelhado, 
arroz branco, quiche de queijo branco com brócolis, rondelli de carne do sol, ovo 
benedict e rabanada

Bebidas: iogurtes (morango, natural e desnatado), sucos (laranja, detox, cajá)
água quente, chás, café e leite quente e frio

Geleias, mel e manteiga com e sem sal

Sobremesas: torta sacher, tartalete de maça, morango e limão

Bolos (chocolate, banana e Luiz Felipe)

Valor por pessoa R$ 120,00 + 10% . 
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